
Stredná odborná škola hotelová     
Horný Smokovec 



História školy 

1961 - 2023
Šesťdesiatdva rokov gastronomického vzdelávania

 vo Vysokých Tatrách               



Svojou nadmorskou výškou cca 960
m.n.m. je najvyššie  položenou
strednou školou na Slovensku.

Škola sa vo svojej histórii
špecializovala a špecializuje 
na výchovu a vzdelávanie mládeže,  
jej odbornú prípravu pre profesie:

kuchár
čašník
cukrár
hotelová akadémia
celoživotné vzdelávanie ŠPZ -
výučný list



Duálne vzdelávanie
Zákon č. 61/2015 Z. z. 

Zákon o odbornom vzdelávaní a príprave o zmene a doplnení niektorých zákonov 

Na Strednej odbornej škole hotelovej od roku 2017 



Celkový  počet žiakov v systéme 
duálneho vzdelávania 
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Počet žiakov v duálnom vzdelávaní v šk.roku 2023/2024
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Tatry Mountain Resort 
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Prevádzky zapojené 
v systéme duálneho
vzdelávania



Štrbské pleso 
Hotel Kempinsky *****
Hotel Patria ****
Hotel Fis ****
Hotel Panorama ****
Hotel Crocus ****
Hotel Borovica ****



Smokovce vo Vysokých Tatrách 
Grandhotel Starý Smokovec ****

Hotel Atrium ****

Hotel Bellevue ****

Hrebienok Resorts ****

Spitz Restaurant 

Koliba Kamzík ***

Hotel Vila Siesta *** Liečebný dom Palace ***Reštaurácia Dobré časy



Tatranská Lomnica

Hotel Lomnica *****

Grandhotel Praha  ****

Hotel Kukučka ****

Stará Lesná

Hotel Kontakt ****

Hotel Horizont ****

Hotel Lesná ****

Hotel Hills ****



Poprad
Aquacity ****

PREZO restaurant

Ždiar

Grand Hotel Bachledka Strachan ****

Panorama Bachledka ****

Veľká Lomnica 

Golf International ****

Podbanské 

Hotel Permon ****



Benefity duálneho vzdelávaniaBenefity duálneho vzdelávaniaBenefity duálneho vzdelávania   

Efektívnejšia podpora odborného vzdelávania zo strany zamestnávateľov
  Podpora školských aktivít ( súťaže, prezentácia odborov)
  Odborné konzultácie s odborníkmi z praxe
  Začlenenie žiakov do pracovného prostredia a kolektívu 
 Motivačné štipendiá pre žiakov, poskytnutý stravovací režim, pracovné    
oblečenie ...
Podpis memoranda s Hotelom Lomnica *****



Memorandum Hotel Lomnica *****

Signatári memoranda sa dohodli rozvíjať
spoluprácu a vzájomne sa obohacovať 
v oblasti stredoškolského odborného

vzdelávania v gastronomických odboroch 
a cestovnom ruchu a podporovať tak užšiu
spoluprácu medzi Hotelom Lomnica*****

a SOŠ hotelovou Horný Smokovec.



Zlepšenie
administratívy 
za posledné
obdobie

Vstup možný počas celého prvého ročníka

Možnosť prestupu žiaka na základe dohody
medzi zamestnávateľmi



Slabé stránky duálneho vzdelávania z pohľadu SOŠ 

Žiak chápaný ako lacná pracovná sila
Náročná komunikácia so zamestnávateľmi
Neplnenie stanovených povinností zo strany zamestnávateľa
Žiadosti o časté prestupy žiakov 
Porovnávanie sa zo strany žiakov v duálnom a klasickom školskom systéme
Nadmerné očakávania zo strany zákonných zástupcov ( pri nesplnených
podmienkach očakávajúci zárobok)



Čím sa líšime od ostatných?
1. Priama vyučovacia činnosť majstrov odbornej výchovy na pracoviskách
2. Organizovanie spoločenských stretnutí 
3. Nadštandardná spolupráca s prevádzkami
4. Propagácia školy na verejnosti - LETNÁ GASTRO ŠKOLA

                                     MÉDIA
                                                                     PREZENTÁCIA V ZÁKLADNÝCH ŠKOLÁCH

5. Skupinová výučba žiakov 



Vízie a ciele do budúcnostiVízie a ciele do budúcnosti  
Zlepšenie komunikácie so zamestnávateľmi 
Realizácia DOD priamo u zamestnávateľa

Podpora odborných stáží doma a v zahraničí
Zapájanie zamestnávateľov do vyučovacieho procesu



Ďakujeme za pozornosť
PaedDr. Pavol Hudáček

Bc. Marek Pajer 


